
PLANTERAY MISTER FOGG NAVY RUM

NEZ:

PALAIS:

Vieillis dans des fûts ayant contenu du bourbon dans leurs pays d’origine, 
ces rhums ont ensuite été transportés par bateau vers le sud-ouest de la France, 
recréant la tradition historique du vieillissement dynamique sur les navires. 
À leur arrivée dans la région de Cognac, nos rhums subissent un second vieillissement 
dans des fûts de chêne usagés, ainsi qu’une oxygénation extensive dans de grandes cuves 
ouvertes en bois, situées dans des chais près de la rivière L’Antenne, en Charente; et 
reproduisant l’environnement humide des quais de Londres, favorisant ainsi la maturation.

Ce processus garantit un rhum au goût riche et moelleux, avec une belle douceur. 
Le rhum Planteray Mister Fogg Navy dévoile des notes riches de mélasse, de chocolat noir, 
de vanille, de fruits secs et d’épices, créant ainsi un profil aromatique équilibré, 
idéal à la fois pour la dégustation pure et comme pour les cocktails.

Présenté à une robuste teneur en alcool de 55,7 %, il reflète les normes historiques 
de "navy proof" tout en assurant la stabilité du rhum, rendant hommage 
aux traditions de la Royal Navy, tout en séduisant les palais modernes. 
Le rhum Planteray Mister Fogg Navy n’est pas simplement un autre Navy Rum, 
c’est un récit épique débordant d’histoire riche et d’un savoir-faire précieux.

OUVERTURE SUR DES NOTES DE FRUITS SECS, D'ÉCORCE D'ORANGE, 
DE CHOCOLAT ET DE VANILLE, SE TERMINANT SUR DES ARÔMES 
DE PRUNEAU ET DE CARAMEL.

RICHE EN MÉLASSE FUMÉE ET CARAMEL. FINALE SUR DES FRUITS MÛRS 
AVEC UNE DOUCEUR LISSE ET PERSISTANTE.



PLANTERAY MISTER FOGG NAVY RUM

FERMENTATION
2 jours –
3 semaines

55.7% 
alc./vol 

MATIERE PREMIERE
MELASSES

DISTILLATION
Alambic et alambic 

à repasse

ORIGINE
BARBADE, TRINIDAD, 
GUYANE, JAMAIQUE

DOSAGE
4,8 g/L

VIEILLISSEMENT 
TROPICAL

en fûts d’ex-
Bourbon

SUBASTANCES VOLATILES
182 g/hL AA

VIEILLISSEMENT CONTINENTAL
Fûts de chêne usagés et 
oxygénation extensive 

dans de grandes cuves ouvertes 
en bois jusqu'à trois ans.


